
VINCCI PONTE DE FERRO 4*



COUVERT
MANTEQUILLAS AROMATIZADAS Y TAPENADE DE ACEITUNA NEGRA

APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTE
CARPACCIO DE ATÚN, CÍTRINOS DE INVIERNO & MAYONESA DE JENGIBRE

PLATO PRINCIPAL
SOLOMILLO BLACK ANGUS, EMPANADA DE RABO DE BUEY & MINI VERDURAS

POSTRE
ROMEO & JULIETA
SOUFFLÉ DE GUAYABA Y HELADO DE QUESO DE OVEJA & SAGO DE GUAYABA EN VINO DE OPORTO Y ESPUMA DE PARMESANO

PARA TERMINAR
TRUFA DE CHOCOLATE & CAFÉ

AGUA | AGUA CON GÁS | REFRESCOS | CERVEZAS | VINO BLANCO | VINO TINTO | TÉS

* MENU VEGANO DISPONIBLE, BAJO SOLICITUD PREVIA. 

60€
SIN VISTA 

/ POR PERSONA

70€
CON VISTA 

/ POR PERSONA



CONDICIONES

RESTRICCIONES Y ALERGIAS ALIMENTARIAS:

. SE OFRECERÁN ALTERNATIVAS PARA ALERGIAS Y/O RESTRICCIONES ALIMENTICIAS, SIEMPRE QUE SE AVISE CON ANTELACIÓN.

POLÍTICA DE NIÑOS:

. 0 - 3 ANOS: GRATIS;

. 4 - 10 ANOS: 50% DESCUENTO.

DISTRIBUCIÓN DE MESAS:

. EL MOBILIARIO EXISTENTE SE UTILIZA PARA LAS CELEBRACIONES, POR LO QUE LA DISTRIBUCIÓN DEL NÚMERO DE PERSONAS POR 
MESA DEBE ACORDARSE CON EL HOTEL PREVIAMENTE.

ANIMACIÓN: 

. DUETO MUSICAL

DURAÇÃO DO EVENTO:

. LAS RESERVAS PARA LA CENA COMIENZAN A LAS 19:30, SIENDO LA ÚLTIMA HORA DE ENTRADA A LAS 21:30;

. CAMBIOS EN EL HORARIO EL MISMO DÍA PUEDEN ESTAR SUJETOS A COSTOS ADICIONALES.

CONDICIONES DE PAGO:

. PAGO DEL MONTO TOTAL EM EL MOMENTO DE LA RESERVA (NO REEMBOLSABLE).


